
新商品

～パインとココナッツのかき氷～
ベースシロップ

ヨーグルトシロップ２、ココナッツミルク８の割合
で配合。器の高さで１度目、山盛りに削った時に
２度目をかけるとバランスが良くなります。

ゴールデンパインの果肉を丸ごと使ったシロップ。
うっすらかけるとみずみずしくよりおいしく感じます。
お好みでカットパインをトッピング。

パイナップルシロップ、トッピング

2025.2.2～

パイナップル
シロップ

～ノンアルカクテル パインフィズ～

炭酸水１００ｇに対し、シロップ７５ｇ、氷適量。
アクセントにレモン果汁５ｇがおすすめです。

材料（１人分）

グラスに氷を入れ、シロップを静かに注ぐ。
その後、レモン果汁と炭酸水を注ぎ入れる。
軽くかき混ぜてからお召し上がりください。

作り方

※規格

１㎏／本

１ケース／１２本


